SỞ GIÁO DỤC VÀ ĐÀO TẠO TP.HCM

TRƯỜNG TRUNG CẤP KINH TẾ - KỸ THUẬT SÀI GÒN
ĐỀ CƯƠNG ÔN THI TỐT NGHIỆP 
NGÀNH CHẾ BIẾN THỰC PHẨM

Phần: Chế biến thủy sản 
1. Xác định nguyên liệu thủy sản

2. Kỹ thuật sơ chế tôm nguyên liệu (lặt đầu, lột vỏ, rút chỉ)
3. Kỹ thuật fillet cá nguyên liệu

4. Qui trình chế biến thủy sản đông lạnh  

5. Vệ sinh an toàn thực phẩm 
                                                                                   Tp. HCM, ngày 3  tháng 9 năm 2011
      







 Giáo viên phụ trách
Nguyễn Anh Trinh 



















